HUITRES DAMEROSE

DEGUSTATION HUITRES NATURELLES & COQUILLAGES

< NOS COQUILLAGES GRIGNOTAGE

' HUITRES CREUSES par 6/ par 12 CREVETTES ROSES par 6 / par 12

\
-
Petites - calibre n"4 6.00€ / 12.00€ fjo K 1 Grosses crevettes roses  7.00€ /14.00€
‘ Moyennes - calibre n°3 6.50€ / 13.00€ g i
Grosses - calibre n°2 7.00€ / 14.00€ 02 ‘ RILLETTES DE LA MER
- Rillettes artisanales - La godaille Bretonne - 90 g
Maquereau a la moutarde
‘ HUITRES PLATES par &/ pari2 g Sur?jine a la moutarde ;ggg
'™ petites 6.50€ / 13.00€ '
Grosses (selon arrivage)  9.50€ / 19.00€ Crabe . 8.50€
Langoustine 8.50€
[ ]
PALOURDES par 6 / par 12 \
’ Palourdes fraiches 5.00€ / 10.00€ i RILLETTES DE PORC
Rillettes artisanales - La Ferme du Park - 190g
’ Porc nature 9.50€
LES HUITRES AUTREMENT 0 Paté de Campagne 9.50€

)
‘ Rillettes aux huitres (90g) 8.50€

;‘ Huitres fumées (@ l'unité) 3.00€ ’ . A_BAVY o \ONA ‘
- ASSIETTE DE CADOUDAL 19¢€ ‘

4 huitres creuses n°3, 4 huitres plates Moyennes,
‘1 4 crevettes, 4 palourdes

f DESSERT ‘I = e W\ Tl

( FAR BRETON
# Far breton artisanal, servi avec un coulis de caramel au beurre salé 5.00€
" BOISSONS N BOISSONS SANS ALCOOL
, VINS Verre / Bouteille / Pichet 50 cl Q- Jus de pomme fermier bio - 50cl 4.00€
Muscadet 3.00€ /15.00€/N00E = (Cidrerie du pays d'Auray)
P Cote de Gascogne 4.20€ / 20.50€ / 15.50€ Soft - 33 c|
Quincy 9.20€ /26.00€ (Breizh cola, Breizh Tea, Limonade, 3.50€
Rosé Val de Loire 3.70€ /18.50€ oasis)
Crémant de Loire 5.50€ / 26.00€ Sirop a I'eau 2.50€
Kir vin Blanc 3.50€ Diabolo 3,60€
f < supplément sirop 0,30€
-
CIDRE FERMIER BIO B oy plate-15 L 3.50€
\ Cidrerie du Pays d’'Auray - Locoal Mendon 33cl / 75l Equ gazeuse - 1L 3'50€
Cidre Brut 4.60€ / 1.00€ P
1 Cidre Guillevic 4.90€ / 12.00€ < Cafeé 2 00E
" Thé / Infusion 3.00€
BIERE ARTISANALE BIO
’ La Deferle - Plouhinec \
N Biere Blonde ou IPA - 33cl 4.90€ )
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POUR EN SAVOIR PLUS

LES HUITRES DAMEROSE

Bienvenue a La Cabane de Cadoudal : la terrasse de dégustation du
chantier ostréicole des Huitres Damerose. Nous sommes une
exploitation familiale et nous élevons des huitres naturelles néees
et élevées en mer (membre du réseau des ostréiculteurs
traditionnels) sur nos parcs a huitres situes en face de vous, dans

la Ria d'Etel.

Nos coquillages sont conserveés au frais dans nos viviers pour une
fraicheur optimale, de la mer a votre assiette ! En juin-juillet, les
huitres sont dans la période de laitance. Nous essayons de les faire
“delaiter” avant de vous les servir - donc pas de raison de se priver!
N'hésitez pas a nous demander pour plus d'informations.
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Bonne dégustation ! S % *g»‘e ’Ga
Coralie & Etienne - 5| A |
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RETROUVEZ NOS HUITRES CHEZ VOUS!
— Si vous appréciez nos huitres, n'hésitez pas a les commander pour les fétes de fin

- d’'année ou autres évenements : nous livrons nos bourriches a domicile en 24h a 36h

partout en France. Frais de Port offerts a partir de 100€ de commande & tarifs
reduits a partir de 50 KG de commande (groupes, CSE, associations...).
www.huitres-damerose.fr/boutiqueenligne

NOS PARTENAIRES LOCAUX A LA CARTE

Producteurs de cidre depuis 1998, les freres MAHO exploitent une cidrerie
artisanale Bio a Locoal-Mendon. Véritables passionnés, ils assemblent les variétées
de pommes pour produire une gamme de cidres exceptionnels. lls produisent

egalement des jus de pomme fermiers Bio et du Chouchen que vous pourrez
trouver dans leur boutique a la ferme. J

Stanilas a créeé la micro-brasserie la Deferle située a Plouhinec avec I'idée de
concevoir des bieres respectueuses de I'environnement et brassées avec des
ingrédients locaux : les malts et houblons sont bio et bretons ! Les bieres sont
brassées a la Ferme du Loch, au sein d’'un collectif de réhabilitation de la ferme.
Vous pouvez également les déguster sur place grdace a la guingette !

La Godaille Bretonne est le plus petit mareyeur du port de péche de Lorient, depuis
1987. lls valorisent la péche locale dans leur gamme de rillettes de la mer, que nous
vous proposons d la carte. Ils sont présents tous les matins a la criée de Lorient et

proposent la vente en ligne de poissons et divers crustaces. J

Basée a Locoal-Mendon, la ferme du Park est une ferme familiale qui éleve des
cochons depuis 3 générations. L'élevage est basé sur le respect des naturels
rythmes de croissance et une alimentation aux céréales et graines de lin. Martine
et Tiphaine vous accueillent sur la ferme dans leur boutique ou elles
commercialisent en direct viande de porc, poulet, oeufs, charcuterie et patés.
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	LES HUITRES DAMEROSE
	Bienvenue à La Cabane de Cadoudal : la terrasse de dégustation du chantier ostréicole des Huitres Damerose. Nous sommes une exploitation familiale et nous élevons des huitres naturelles nées et élevées en mer (membre du réseau des ostréiculteurs traditionnels) sur nos parcs à huitres situés en face de vous, dans la Ria d’Etel.
	Nos coquillages sont conservés au frais dans nos viviers pour une fraicheur optimale, de la mer à votre assiette ! En juin-juillet, les huitres sont dans la période de laitance. Nous essayons de les faire “délaiter” avant de vous les servir - donc pas de raison de se priver! N’hésitez pas à nous demander pour plus d’informations.
	Bonne dégustation !      Coralie & Etienne
	RETROUVEZ NOS HUITRES CHEZ VOUS !
	Si vous appréciez nos huitres, n’hésitez pas à les commander pour les fêtes de fin d’année ou autres évènements : nous livrons nos bourriches à domicile en 24h à 36h partout en France.  Frais de Port offerts à partir de 100€ de commande & tarifs réduits à partir de 50 KG de commande (groupes, CSE, associations...). www.huitres-damerose.fr/boutiqueenligne

	NOS PARTENAIRES LOCAUX A LA CARTE
	Cidredrie du Pays d’Auray
	Producteurs de cidre depuis 1998, les frères MAHO exploitent une cidrerie artisanale Bio à Locoal-Mendon. Véritables passionnés, ils assemblent les variétés de pommes pour produire une gamme de cidres exceptionnels. Ils produisent également des jus de pomme fermiers Bio et du Chouchen que vous pourrez trouver dans leur boutique à la ferme.

	La Deferle
	Stanilas a créé la micro-brasserie la Deferle située à Plouhinec avec l’idée de concevoir des bières respectueuses de l’environnement et brassées avec des ingrédients locaux : les malts et houblons sont bio et bretons ! Les bières sont brassées à la Ferme du Loch, au sein d’un collectif de réhabilitation de la ferme. Vous pouvez également les déguster sur place grâce à la guingette !

	La godaille Bretonne
	La Ferme du Park
	La Godaille Bretonne est le plus petit mareyeur du port de pêche de Lorient, depuis 1987. Ils valorisent la pêche locale dans leur gamme de rillettes de la mer, que nous vous proposons à la carte. Ils sont présents tous les matins à la criée de Lorient et proposent la vente en ligne de poissons et divers crustacés.
	Basée à Locoal-Mendon, la ferme du Park est une ferme familiale qui élève des cochons depuis 3 générations. L’élevage est basé sur le respect des naturels rythmes de croissance et une alimentation aux céréales et graines de lin. Martine et Tiphaine vous accueillent sur la ferme dans leur boutique où elles commercialisent en direct viande de porc, poulet, oeufs, charcuterie et pâtés.





